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MENU MARIAGE

Proposition modifiable selon vos attentes et vos envies

L'APERITIF AVEC ANIMATIONS CULINAIRES

(8 pieces par personne)

Stick de tomate mozzarella au pistou
Toast de foie gras sur pain d'épices
Verrine d’encornets a la nicoise
Cuillere de tartare de saumon fumé
Capuccino de chataigne
Verrine de gaspachio
Accra de morue

Mini pan bagnat

@\ V9
LES ENTREES AU CHOIX

Foie gras de canard mi-cuit au chutney de pomme
Ou

Saumon mariné a l'aneth aux légumes croquants
Ou

Salade de homard, légumes croquants et agrumes
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QN VS
LES POISSONS AU CHOIX

Médaillon de lotte a I'indienne, riz madras éclatée
Ou
Saint-Pierre au citron vert jus de romarin, fenouil confit et son rizotto croustillant
Ou

Dos de loup poélé en piperade de légumes aux aromates

QN VS
LE TROU NORMAND

Granité Limoncello

@\ VS
LES VIANDES AU CHOIX

Filet de boeuf poélé aux senteurs des sous-bois, échalotes confites et son gratin de
potiron
Ou
Magret de canard roti aux épices, polenta aux olives et champignons des bois
Ou

Noisette de veau poélé aux léegumes de Provence, polenta au parmesan

QN VS
LE FROMAGE

Sélection de fromages affinés et son mesclun nicois
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QN VS
LES DESSERTS

Piece montée des mariés au choix : traditionnelle ou américaine

Assortiment de mignardises

QN VS
LA BOISSON

Gamme classique des apéritifs, Champagne et softs drinks en open bar a |'apéritif
Cotes de Provence AOC (rouge, blanc, rosé) au diner

Eaux minérales et café

QLD
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